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TUTTI QUANTI

cuisine méditalienne

ENTREES
« Poivrons grillés a ['huile d’olive du jardin 12
» Carpaccio di Bresaola sur lit de salade verte 17
et copeaux de parmesan
« Tomates de pays et mozzarella di Buffala 16
en provencance de Napoli
= Ceviche de thon et fenouil croquant 18
- Flan de courgette bio sauce parmesan 16
« Sauté de vongole alla napolitane 19
i  PASTA™
(PATES SANS GLUTEN SUR DEMANDE)
- Fettucine bolognese 20
» Fusilli zucchine 23
» Spaghetti carbonara 23
= Spaghetti aux seiches 24
» Spaghetti alle vongole 28
+ Raviolis aux cépes 25
au beurre de sauge du jardin
PLATS
« Polpette della nonna 20
« Escalope alla milanese 22
« Dorade au four fagon Tutti Quanti 23
= Saumon grillé 24

= Magret IGP sud ouest 30

ACCOMPAGNEMENTS
Pommes de terre sautées ou salade verte ou légumes grillés
ou caponata ou parmigiana

DESSERTS

» Panna cotta

» Tiramisu

« Créme briilée

» Petit chévre frais de Saint-Rémy
» Glace en batonnet Mosco pop

- Café affogato
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LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE



